HOTEL SPECIALS

Wettbewerb
der Kochtalente

23 Auszubildende stellen
im diesjahrigen Ringho-
tels Kochtalente Wettbe-
werb erstmals bundes-
weitinnerhalb der Hotel-
kooperation ihre Koch-

klnste unter Beweis. Nach drei regionalen Vorent-
scheiden fallt die Entscheidung im Fruhjahr2011im
Finale in Kiel.

er Kochtalente Wettbe-

werb geht auf eine Initia-

tive  der  Ringhotels

Schmiede zurlck, einem
Nachwuchs-Fuhrungskreis aus acht
Ringhotels-Mitgliedern. Entstanden
ist die Idee, weil es bisher noch kei-
nen kooperationsinternen Wettbe-
werb gab, jedoch zahlreiche Ringho-
tels regelmaRig Landeswettkampfe
in ihren Hausern ausrichten und
deutschlandweit fur ihre kulinarische
Kompetenz bekannt sind., Wir moch-
ten unsere Azubis im ersten Lehrjahr
auf Branchenwettbewerbe vorberei-
ten, und zwar so, dass sie zunachst
von Kollegen der Kooperation lernen
konnen, bevor sie sich der branchen-

weiten Konkurrenz stellen, hebt der ~ Susanne Weiss, Geschaftsfiihrerin der Ringhotels, mit den Siegern des Vorentscheids , West* (v.I.):der

29-jahrige Markus Riepe, Juniorchef
im Ringhotel in Dortmund, einem der
flinf Riepe Ringhotels im Ruhrgebiet, den Vorteil des Wett-
bewerbs hervor.

Der Ringhotels Kochtalente Wettbewerb besteht in einer
ersten Phase aus drei regionalen Vorentscheiden, in denen
die talentierten Jungkoche um den Einzug in die zweite
Phase,das Finale, kampfen. Daflr qualifizieren sich jeweils
die beiden Erstplatzierten der Vorentscheide West, Nord
und Sud, an denen Uber 20 Auszubildende teilnehmen.
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Zweitplatzierte Andreas Huber (Ringhotel Weinhaus Moselschild), Sieger Séren Neumann (Ringhotel
Germanenhof) und Kamil Gajewski (Ringhotel Bomke), der den dritten Platz errang

Das Finale, das grofRe Showkochen, wird dann direkt vor
derJahreshauptversammlung der Ringhotels im Frihjahr
2011 im Ringhotel Birke in Kiel ausgetragen. Pokal und Ur-
kunde sind hier eher nebensachlich —vielmehr geht es um
die Ehre und das Ziel die Jury, die geladenen Stammgaste
und die Pressevertreter von der eigenen Kochkompetenz
zu Uberzeugen und ein vorzlgliches Drei-Gang-Menu zu
kreieren.



Ingo Seidensticker (re.), Juniorchef im Ring-
hotel Steinheim-Sandebeck, und Auszubil-
dender Séren Neumann freuen sich tiber
den Erfolg des ersten Vorentscheids im ei-
genen Haus

werbe

Mit einem Drei-Gang-Menii zum Sieg

Federfuhrend fur das Kochtalenteprojekt der Ringhotels
agieren neben Markus Riepe auch Schwester Veronika
Riepe sowie Juniorchef Ingo Seidensticker vom Ringhotel
Germanenhof in Steinheim-Sandebeck. Erst im Marz 2010
wurde dort der Ball der Gastronomie des Dehoga-Verban-
des Ostwestfalen Paderborn-Hoxter ausgetragen. Ingo
Seidensticker kennt den Ansporn, aber auch den Druck,
wenn zahlreiche Gastronomenkollegen zu Gast sind und
die gebotene Kiche unter die Lupe nehmen. So konnte er
es den jungen Kollegen nachfiihlen, die bei dem Vorent-
scheid ,,West“ am 13.Juli in seinem Haus vor einer Fach-
Jury bestehen mussten (Ergebnisse siehe Kasten).

Der Warenkorb, aus dem es ein Drei-Gang-Menu zu kreie-
ren gilt, wurde von den Projekt-Initiatoren sorgfaltig aus-
gewahlt. Bevor es an den Herd geht, mussen als Einstieg
theoretische Fachfragen beantwortet und Rohwaren rich-
tig benannt werden. Beurteilt werden neben der Menu-
planung, Sauberkeit, Rohstoffverarbeitung, Arbeitstech-
nik und Zeiteinteilung natirlich auch Optik und Ge-
schmack.

23 Auszubildende aus 14 Ringhotels

Insgesamt 23 Auszubildende treten in den drei Vorent-
scheiden an. Die Teilnehmer des Vorentscheids ,West*“ ka-
men aus den Ringhotels in Celle, Heiligenhaus, Herdecke,
Linen, Steinheim-Sandebeck und Wadersloh. Aber auch
die Ringhotels in Aurich, Bodenmais, Hanstedt, Heilbronn,
Rauenberg, Rottweil, RiUdesheim und Waren risteten ih-
ren Kochnachwuchs flr die groRe Aufgabe in den anderen

Der spatere Sieger beim Vorentscheid,,Siid“ in Boblingen, Jonas
Kriiger, konnte die Jury mit seiner Leistung tiberzeugen. Der ko-
operationsinterne Ringhotels Kochtalente Wettbewerb ist eine
gute Gelegenheit zur Vorbereitung auf vergleichbare Wettbe-

Beim Vorentscheid ,Stid” siegte Jonas
Kriiger (li.) vom Ringhotel Winzerhof
vor Steffen Uttenweiler (mi.) vom
Ringhotel Johanniterbad und Viktor
Bernhardt vom Ringhotel Heilbronn

beiden Vorentscheiden. So wurde der Vorentscheid ,Std*
am19.Juli 2010 in der Berufsschule Mildred-Scheel-Schule
in Boblingen ausgetragen.

Der Vorentscheid ,Nord“ hat erst nach Redaktionsschluss
am16.September 2010 in der Berufsschule, Regionales Bil-
dungszentrum, Abteilung Gastronomie in Kiel, stattge-
funden. Die Sieger dieses Vorentscheides sowie der Aus-
gang des Finales im Ringhotel Birke in Kiel werden in der
kommenden Ausgabe der ,Trend & Tradition“ veroffent-
licht.

Beim Ringhotels Kochtalente Nachwuchswettbewerb fanden bis zum
Redaktionsschluss dieser Ausgabe die ersten beiden von drei Vorrunden
statt, bei denen die sechs Finalisten ermittelt werden. Jeweils die beiden
Erstplatzierten der drei Vorentscheide qualifizieren sich fiir das Finale im
Frihjahr 2011 in Kiel teil.

Der Vorentscheid, West" im Ringhotel Germanenhof in Steinheim/Sande-
beck wurde am13.Juli 2010 ausgetragen:

1. Platz: S6ren Neumann, Ringhotel Germanenhof, Steinheim
2. Platz: Andreas Huber, Ringhotel Moselschild, Urzig

3. Platz: Kamil Gajewski, Ringhotel Bomke, Wadersloh

Der Vorentscheid,Stid“fand am19.Juli 2010 in Béblingen statt:
1.Platz: Jonas Kriiger, Ringhotel Winzerhof, Rauenberg

2. Platz: Steffen Uttenweiler; Ringhotel Johanniterbad, Rottweil
3. Platz: Viktor Bernhardt, Ringhotel Heilbronn

Trend & Tradition |19





